GRENZENLOS
KOCHEN

SPINAT FIORENTINA

WIE NICKI IHN UNS ZAUBERT...

Zutaten
(4 Personen)

1kg Spinat

1 Zwiebel Parmesan

4 Eier Olivenol

1 Liter Béchamelsauce Salz & Pfeffer

Spinat und Zwiebeln in Ol andiinsten, abtropfen lassen und in ein
hohes Ofenblech geben.

Eier roh auf der Spinatmasse verteilen, wirzen und mit Béchamelsauce
bedecken. Als letzte Schicht reichlich Parmesan zugeben und fur 25
Minuten bei 180 Grad backen.

EICHT NOCH EIN
ZU GIBT ES GUTES FRISCHES BROT UND VIELL
DA

N
SCHONES GLAS WEISSWEI EUCH NICKI

BUON APPETITO WUNSCHT
. MiiZe Std
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